Von den Nustern bis zum Schwanz — =
Workshop Ganztierverarbeitung fur Fleischerhandwerk und X | %
Gastronomie Kt

Ganztierverwertung ist ein spannendes Arbeitsfeld: sinnvoll und nachhaltig,
viel gelobt — und eine Herausforderung fir Fleischerhandwerk und
Gastronomie. Und wenn diese Hand in Hand zusammenarbeiten, ist die
Verwertung des ganzen Tieres ein Gewinn fir alle Beteiligten und obendrein
ein echter Genuss.

Das Seminar gibt Ihnen Raum fir ein gegenseitiges Uber die Schulter
schauen, Ideen zur Verarbeitung, Erfahrungsaustausch sowie Entwicklung
zukunftsfahiger Anséatze gemeinsam mit erstklassigen Referenten. Nebenbei
stellen Sie lhre Mittagsverpflegung natirlich selbst her. Abgerundet wird das
Konzept durch eine Betriebsfuhrung in der ebl-Metzgerei, die ihr
Betriebskonzept der Ganztierverarbeitung angepasst haben.

Das Seminar richtet sich sowohl an das Fleischerhandwerk (insbesondere an
Betriebe mit Catering oder Mittagsverpflegung), als auch an Kéchinnen und
Kdche. Vernetzung erwiinscht!

Termin:

Dienstag, 30.05.2017, 10.00 — 17.30 Uhr

Ort:
90766 Firth, ebl Naturkost

Seminarinhalte:

Oko-Modellregion — eine kurze Einfiihrung

Optimierte Zerlegung und Portionierung

Fleischprodukte aus schwer verkauflichen Teilstlicken

Gerichte fiir Catering und Mittagstisch aus schwer verkauflichen Teilstlicken
Fleischerhandwerk und Gastronomie:

Was brauchen wir flir eine gute Zusammenarbeit?

Biopraxisbeispiel und Betriebsfuihrung ebl Naturkost Biometzgerei

Referenten und Ansprechpartner:

Hermann Jakob, Meisterschule fiir Fleischer Kulmbach
Christoph Hauser, Hausers Kochlust Regensburg
Judith Hock-Klemm, (")ko-ModeIIregion Nurnberg, Nurnberger Land, Roth

Kosten:

Die Teilnahme an dem Seminar ist kostenlos. Fur die Verpflegung wird eine
Pauschale in Hohe von ca. 25,00 Euro berechnet. Die Teilnehmerzahl ist
begrenzt. Bei Uberbuchung entscheidet das Anmeldedatum. Fir die
Teilnahme ist eine Anmeldung bis 14 Tage vor der Veranstaltung erforderlich.
Bitte nutzen Sie das beigefligte Anmeldeformular.
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Bitte senden Sie diese Anmeldung an
Fax 06322 989701 oder an nebenstehende Adresse

Basis Von den Nistern bis zum Schwanz —
Workshop Ganztierverarbeitung fur Fleischer und Kéche
30.05.2017

Seminartitel:

Datum:

Name:

Vorname:

Betriebsname:

Stral3e:
PLZ, Ort:

Telefon / Fax:

E-Mail / Internet:

] Ich méchte zukinftig tber im Rahmen des
Bundesprogramms Okologischer Landbau und andere
Formen nachhaltiger Landwirtschaft organisierte
QualifizierungsmaRnahmen informiert werden.

[] Leitung ] Produktion [] Verkauf
[] Landwirt [] Sonstiges:

Funktion:

] Wir wollen in die Bioverarbeitung einsteigen.
] Wir sind bereits seit Jahren Bioverarbeiter.

] Wir haben Erfahrung mit auf Nachhaltigkeit ausgerichteter
Verarbeitung.

[] Wir planen in unserem Betrieb das Prinzip der
Nachhaltigkeit konsequent umzusetzen.

Wir haben bereits eine Zertifizierung nach

Bio-Erfahrung:

Nachhaltigkeit:

Zertifizierung

Besondere
Hinweise/
Fragestellungen/
Themenwiinsche

Die Teilnahme an der Veranstaltung ist kostenlos. Fir die Bewirtung (inkl.
Mittagessen) wird eine Pauschale von ca. 25,00 Euro erhoben. Sollten Sie nicht
bereit sein, diese zu zahlen, bitten wir Sie, uns hierliber bereits bei der Anmeldung zu
informieren:

[] Ich méchte die Verpflegungspauschale nicht zahlen, bitte organisieren Sie
keine Bewirtung fur mich.

Die Teilnehmerzahl der Veranstaltung ist begrenzt. Bei Uberbuchung entscheidet das
Anmeldedatum! Fur die Teilnahme ist eine Anmeldung bis 14 Tage vor der
Veranstaltung erforderlich.

Die Kontaktdaten werden allen Seminarteilnehmenden in Form einer Adressliste fur
ihre Kommunikation und zur besseren Vernetzung untereinander zur Verfligung
gestellt.

Hiermit melde ich mich verbindlich zu der Veranstaltung an.

Unterschrift

Datum Ort
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